
El Futuro de los alimentos

Resumen Ejecutivo

Las fuentes de alimentos, tanto animal como vegetal, no han cambiado en miles 
de años. Lo que ha cambiado es la escala y fundamentalmente los procesos de 
industrialización y distribución. La alimentación del futuro requerirá cambios cuanti  
y cualitativos. De aquí al 2050, debido al incremento en la población, será 
necesario producir tanto alimento como se produjo en toda la historia de la 
humanidad y al mismo tiempo deberá hacerse sin incrementar la superficie 
cultivable. Esto requerirá indefectiblemente del uso de nuevas tecnologías. Por otra 
parte, en años recientes ha aparecido un nuevo tipo de consumidor con requisitos 
de “hedonismo ético” que quiere comer algo mejor pero que además cumpla con 
normas ambientales y de comercio justo, y en lo posible tenga “una historia” 
detrás.

En la actualidad se están realizando inversiones de miles de millones de dólares en 
la producción de proteínas alternativas a través del uso de proteínas vegetales, 
proteínas animales expresadas en levaduras y carnes cultivadas. Estas tecnologías 
están más destinadas a satisfacer este último mercado que a proveer alimento en 
forma masiva.

América Latina en general y Argentina en particular tienen una oportunidad única 
de ser jugadores centrales en la producción de alimentos elaborados.

Para poder aprovechar esta oportunidad, no obstante, se requiere un cambio 
copernicano en la forma de encarar el comercio exterior, partiendo de la demanda 
y no de la oferta. Se requiere además de una nueva entidad, una especie de 
INVAP de los alimentos, que catalice el desarrollo de cadenas de valor, partiendo 
de los mercados externos y proveyendo a los productores y empresas de la 
tecnología, el acceso a las fuentes de financiamiento y a la logística necesaria para 
acceder a dichos mercados.
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